SAINT-DENIS

ans un saladier :
battez les ceufS en
omelette avec un
filet d’huile d’olive. »
Voila comment

sommence la recette de spaghettis
bolognaise de Fatelier Toque Chef a
ensemble scolaire Jean-Baptiste-de-
aSalle de Saint-Denis hier aprés-
di. II faut d’abord fabriquer les
pates. Face aux éleves de 65, 5 et 4°
plus que concentrés, Grégory Cuil-
=ron, 1évélé par I'émission « Top
_het» surM 6 en 2010, qui réussit des
prouesses culinaires malgré son han-
nCcap.

L a cuisine réunit toutes les généra-
ons ! Ces ateliers me permettent de
partager ma passion culinaire avecles
convives et de les sensibiliser 4 ma
stuation tout en leur montrant que
sut est possible dans la vie », expli-
Jue-tlen som'ﬁt. "

3119 ont un réel plaisir
partzczper

{=GORY CUILLERO

CIEN CANDIDAT DE « TOP CHEF »

“atelier de l'entreprise Elior, qui gére
restauration de I'établissement
Ve, vient a peine de commencer que
=2 les aromes de thym, de laurier et
= romarin embaument la verriére de
cantine. -
ablier marron siglé Elior et petn:e
sque de cuisine sur la téte, les éleves
appliquent derriere leurs casseroles.

L'atelier cuisine au college
aitle plein

SAINT-DENIS, HIER. Gregory Cuilleron, ambassadeur de |’Ageﬁph cuisine en compagnie d’éléves de I'ensemble scolalrerlean-

Baptiste-de-la-Salle.

« Les oignons doivent étre translu-
cides. Onrajouterales tomates apresy,
indique Grégory Cuilleron. Les ap-
prentis cuisiniers présents ont été tirés
au sort apres une réunion d’'informa-

tion en salle de conférence. « Il y avait
90volontaires en 6 et 7 éléves retenus
au final, jai de la chance, se félicite
Mathias, 11 ans. Depuis que jai 7 ans,
je veux devenir cuisinier. Mon pére
aimait cuisiner et depuis qu’il est dé-

cédé, je veux reprendre sa passion. »
Daniel, un de ses camarades, trouve
qu'il n'est « jamais trop t6t pour nous
sensibiliser, les éleves sont souvent
mogqueurs a I'égard des autres enfants
handicapés ».

«Ilfautbanaliserles différences etnon
les stigmatiser. On veut montrer a ces
Jjeunes qu'avec un peu de volonté on
peut s'intégrer. Et dans la foulée, leur

faire changer de regard surla restaura-~

(EP/MR)

tion scolaire », précise Christophe Jé-
zéquel, directeur régional d’Elior.

Laccueil enthousiaste des éleves a
agréablement surpris Gregory Cuil-

leron. « IIs ont un réel plaisir & parti-

ciper. Personne ne fait la téte tout seul
dans son coin. Onvoulait montrer aux
enfants que la cuisine, ce nest pas des

_boites ou des barquettes, je crois que

T'objectifest atteint. »
MEI.ISSA‘RAMANOU

32 INAY-SI.IR-SEINE

armi les nouvelles rues en
cours de percement dans le
centre-ville d’Epinay en pleine

=novation, il en est une au nom

articulierement symbolique, et vo-
ntairement prédesting : la future
= de IAbbé-Pierre, qui desservira
ci l’da le nouveau pdle social

cmeairesse umique smstallerom
Rmtos du coeur, aujourdhui rue
ant-Gratie dans]equamerduCy—
=d Enghien, le Secours catho-
qxitientsespelmanenoesheb—
bmnadaires dansl&sbureauxdel’

pas parce qu'on est en difficulté que
T'on doit étre accueilli dans un fond
de cour ou dans des locaux éclatés,
excentrés », ajoute-t-il.

« Le principe était d’aller au-dela du
simple regroupement d’associations
caritatives mais d’en faire un lieu de
ressources », insiste Nadine Bouhsa-
ne-Quéré, directrice générale ad-
pmte aux affaires sociales dEpinay,
qui pilote ce projetde présde 2,8 ME.
Cela peut par exemple se faire a
travers des ateliers de prévention ou
des expositions, comme celles surles
économies et les écogestes, déja
provae dansle hall daccusil

Une épicerie sociale pour passer
les difficaités provisaires

Bientdt une adresse unique pour la solldarlte
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